
BIRRA LESSINIA
Birra Lessinia è una BIERE 
BLANCHE dalle marcate note 
agrumate.
L’utilizzo dei malti pils di prima 
qualità e del frumento della 
Lessinia donano a questa birra 
una caratteristica nota spezia-
ta accentuata dall’infusione, in 
bollitura, delle bucce d’ara-
ncia e  bacche di coriandolo.
L’utilizzo dei luppoli di prima 
scelta infondono un tipico 
aroma floreale che ben si 
sposa con il finale citrico, 
caratteristica di questo stile 
Belga.

Scheda tecnica:
EBC  6
IBU 15
PLATO 12
ALCOOL VOL % 5,0

Ingredienti: 
acqua, malto, frumento della 
Lessinia, avena, luppolo, 
bucce d’arancia amara, 
coriandolo, lievito.

Bottiglia da 500 ml
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BIRRA LESSINIA
al miele di acacia
Birra Lessinia al miele di 
acacia è una birra ambrata 
ad alta fermentazione in stile 
Belgian Strong Ale.
Di colore ambrato chiaro, 
moderatamente luppolata, 
in bocca è calda, morbida, 
avvolgente con note delicate 
di miele d’acacia.

Scheda tecnica:
EBC  18
IBU 22
PLATO 16
ALCOOL VOL % 7,0

Ingredienti: 
acqua, malto d’orzo, miele di 
acacia della Lessinia, luppo-
lo, lievito. Contiene glutine.

Bottiglia da 750 ml
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